
WERDE TEIL DER
ERFOLGSGESCHICHTE



Denken Sie an Ihre Gesundheit und die 
Ihrer Gäste und entscheiden Sie sich für 
unsere REOLIO Produkte. Reich an Vita-
min E sind sie der optimale Lieferant für 
Antioxidantien und ein wahrer Alleskön-
ner in der Küche. Hergestellt aus Sonnen-
blumen- und Rapsöl sind sie die perfekte 
Alternative zum weit verbreiteten Palmöl, 
welches mittlerweile sehr umstritten ist. 
Im Zuge der hohen Nachfrage nach Palm- 
öl mussten vor allem in Indonesien und 
Malaysia der Regenwald und seine Be-
wohner riesigen Palmöl-Plantagen wei-
chen. Die wirtschaftlich ertragreichen 
Monokulturen zerstören eine gesunde 
Artendiversität. Zudem verlieren die Bö-
den an Fruchtbarkeit und Stabilität. Die 

100% PALMFREI
Leidtragenden sind nicht nur Tiere und 
Pflanzen, sondern auch alte Bauernfami-
lien, die Ihre traditionellen und kulturellen 
Wurzeln verlassen müssen um neuen Plan-
tagen Platz zu schaffen. 

Mit unserem Produkt REOLIO Premium 
Omega-9 schaffen wir die perfekte  
Alternative, die nicht nur gut für die Ge-
sundheit, sondern auch gut für die Umwelt 
sind. Mit unserem angepassten Liefer- 
kreislauf schonen wir gemeinsam mit Ihnen 
die Umwelt, indem wir die vorhandenen 
Lieferstrukturen nutzen und für die fach-
gerechte Entsorgung des Altspeise- 
fetts sorgen.



ALTSPEISEFETT- RÜCKNAHME –
IHRE VORTEILE AUF EINEN
BLICK

Kurze Lagerung des Altspeisefett

Direktabfüllung aus der Fritteuse in 
den Kanister (bis max. 80 °C)

Keine unangenehme Geruchsentwick- 
lung durch den luftdichten Schraub-
verschluss



REOLIO PREMIUM OMEGA-9
Inhalt: 16 Liter

 100 % palmfrei

 Goldgelbes Pflanzenöl aus Rapsöl &  
 Sonnenblumenöl  

 Hoher Vitamin E-Gehalt

 Geschmacks- und geruchsneutral

 Zum Frittieren und Braten geeignet

 Weniger als 10 % gesättigte
 Fettsäuren

 Längere Standzeit, dadurch weniger   
 Wechsel und geringere Kosten







REOLIO PREMIUM OMEGA-9
BAG-IN-BOX
Inhalt: 10 Liter

 Praktische Nachfüllpackung

 Handliches Gebinde

 Umweltschonend durch Kartonage

 Gesundheitlich absolut unbedenk- 
 lich (Innenhaut des Beutels besteht  
 aus 100 % Polyethylen, kein PET oder 
 Aluminium)



REOLIO – ÜBERSICHT 
IHRER VORTEILE

Regelmäßige Belieferung und Abho-
lung mit Ihrer Getränkelieferung bzw. 
Leergutabholung 

Umweltschonend durch die Nutzung 
vorhandener Logistik 

Fachgerechte Rücknahme und Zu-
führung zur Verwertung durch unser 
Partnerunternehmen (GVS), zertifi- 
ziert nach EU Richtlinien durch DIN 
CERTCO, einem Tochterunternehmen 
des TÜV Rheinland

Wöchentliche Entsorgung mit der Ge-
tränkelieferung, keine Öltonne, keine 
Gerüche, keine „ungebetenen Gäste“



Gastronom

Weiterverwertung zu
 Biodiesel

Pflanzenöl-
Herstellung

Abholung des Altspeisefetts im 
Rahmen Ihrer Getränkebestellung

Lieferung Ihres Speise- 
und Frittieröls im Rahmen 
Ihrer Getränkelieferung



ZAHLEN, DATEN, FAKTEN
 Im zehnten Jahr auf dem Markt

 Weit über 1000 kaufende Kunden

 Über 5 Mio. Liter seit Markteintritt verkauft 

 Über 1,5 Mio. Liter Altöl seit Markteintritt  
        verwertet

 Erweiterung der Produktpalette
 auf ein Nachfüllgebinde

 Kaufende Kunden von Sylt bis München
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RÜCKFRAGEN?
Gerne beraten wir Sie zu Ihrem 
Frittieröl-Management. Bitte 
wenden Sie sich hierfür 
direkt an Ihren zuständigen 
Gebietsverkaufsleiter.


